Ins-BIIER-ationen

Raus aus dem Alltag, neue Biere braucht das Land! Diesem Ruf folgen
in Deutschland immer mehr Brauereien. Die Biersommeliere Sylvia Kopp
berichtet in dieser Rubrik im GETRANKEFACHGROSSHANDEL exklusiv
und regelméBig Uber neue und auBergewdhnliche Bierspezialitdten,

die das Sortiment im Getrdnkefachmarkt bereichern kénnen.

Bitter mit viel Getihl —
Faust Auswandererbier 1849

Unter all den Bierstilen dieser Welt ist
das India Pale Ale (IPA) der unange-
fochtene Rockstar — jedenfalls fir die
internationale  Craft-Beer-Bewegung.
Diese Bewegung hat ihren Ursprung in
den USA. Dort bildete sich in den ver-
gangenen 30 Jahren eine Szene quali-
tatsversessener Brauer, die sich mit
ihren charakterstarken Braus bewusst
von der Massenproduktion abgrenzen.
IPA ist extrem bitter, extrem aromatisch
und hinterlésst garantiert einen bleiben-
den Eindruck. All jene, die jemals ein
IPA probierten, werden mit Sicherheit
dartiber geredet haben, egal ob sie das
Bier mochten oder nicht. Entwickelt
wurde dieser Bierstil im 18. Jahrhundert
in England, wo man es fir die Marine in
den indischen Kolonien braute — daher
der Name. Heute gibt es keinen ameri-
kanischen Craft Brewer, der so ein Bier
nicht im Portfolio hatte.

Einstieg

Die Brauerei Faust in Miltenberg hat
jetzt so ein Bier herausgebracht — und
zwar in der wuchtigen Starkbiervariante
als sogenanntes Imperial India Pale Ale.

yL2Auswandererbier 1849“ hat die
unterfrankische Traditionsbrauerei ihr
IPA genannt und eine nette Geschichte
drum herumgestrickt, die an die aus-
gewanderten Vorbesitzer ihres Brau-
hauses erinnert: Georg Anton Krug und
sein Sohn August griindeten nach ihrer
Emigration in Milwaukee eine Brauerei,
die als Schlitz Brewing Company in der
ersten Halfte des 20. Jahrhunderts zu
einem der gréBten Braubetriebe der
Welt wurde. In Reminiszenz an diese
Vorganger sei nun das Auswandererbier
»,aus Georg Anton Krugs Aufzeichnun-
gen“ entstanden.

Dabei ist die Entstehungsgeschichte
des Faustschen IPAs viel interessanter:
Der heutige Inhaber und Braumeister
Cornelius Faust ging namlich auch
nach Amerika, kam aber Gott sei Dank

wieder — um einige Brauerfahrungen
reicher. Wie er erzahlt, war er 2010 nach
dem World Beer Cup (das ist die alle
zwei Jahre in den USA ausgetragene
,Olympiade der Biere") einer Einladung
an die Ostkilste gefolgt. Der leitende
Braumeister der Portsmouth Brewery,
Tod Mott, holte ihn an seine Kessel,
beide tauschten Rezepte und Kniffe
und Faust machte sich mit dem IPA-
Brauen vertraut. Dabei kommt es nam-
lich auf die Hopfensorten an und dar-
auf, wann man wie viel davon hinzuflgt:
,Die Hopfengaben ziehen sich von
Kochbeginn bis zur letzten Gabe in den
Gartank“, so Faust. Immerhin sechs
Sorten hat er fir sein Auswandererbier
ausgewahlt: Die amerikanischen Sorten
Chinook und Columbus sorgen filr eine
ansténdige Grundbittere, wéhrend die
Edelhopfen Citra und Cascade zitrus-
artiges sowie exotische Frichte und
Grapefruit ins Spiel bringen. Die zwei
deutschen Klassiker Hallertauer Perle
und Tettnang Tettnanger erganzen das
Aromaprofil mit krauterig-harzigen Nu-
ancen. Wie man an dieser Auswahl
schon erkennt, liegt die Betonung beim
Auswandererbier nicht auf der lieblich-
exotischen Seite. Das Bouquet deutet
solche Noten zwar an, aber spatestens
im Haupttrunk zeigt sich eine herbere,
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grune Ausrichtung. Dank der vielfaltigen
aromatischen Komponenten wirkt auch
diese fein abgerundet.

Beschreibung

Wie Cornelius Faust betont, hat er
den Korper des Bieres mit Pilsner,
Minchner und Caramalzen auf Power
getrimmt. So akzentuiert die StBe die
Hopfenaromen und die Vollmundigkeit
balanciert die nicht unbetrachtlichen
80 Bittereinheiten aus (zum Vergleich:
Pils hat knapp 30). Die ausgewahlte
Ale-Hefe unterstlitzt das Gesamtgefiige
mit exotisch-fruchtigen Momenten auf
ihre Art. Insgesamt ist dem Brauhaus
Faust ein charakterstarkes Bier gelun-
gen, das das deutsch-amerikanische
Hopfenspiel selbstbewusst zur Geltung
bringt. ,Kein Bier fir Warmduscher”,
wie die Brauerei schreibt, und trotzdem
eines mit viel Gefuhl fir Balance.

Mit seiner ausgepragten Bitteraroma-
tik schmeckt das Auswandererbier gut
zu scharfen Speisen wie grinem Thai-
Curry oder pikantem Chili con Carne.
Ich nasche dazu auch gern einen lange
gereiften Gruyere oder einen fruchtig-
bitteren Schimmelkése, am besten Bleu
des Pyrénées. ]
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