Wie ein Bier schmeckt, entscheidet sich bereits, wenn man es an die Nase
halt: Wahrend die Nase 400 000 Geriiche unterscheiden kann, kann die Zunge

eigentlich nur vier Geschmacksarten unterscheiden. Foto: Ali Kale
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Riechen, schmecken und geniefSen

Braumeister Cornelius Faust prasentiert Wissenswertes rund um das Thema Bier

Riidenau. Seit 100 Jahren gibt es
bereits den Gasthof »Zum Stern« in
Riidenau. Ungezidhlte Liter Bier sind
seitdem durstige Kehlen hinab geflos-
sen - da lag es nahe, zum Betriebsju-
bildum den Gisten ein Bierseminar
anzubieten. Der »Brau« der Brauerei
Faust, die den »Stern« seit Jahrzehn-
ten beliefert, erzidhlte den knapp 100
Gisten in kurzweiliger Form alles
Wissenswerte rund um das Bier.

»Ohne gutes Bier keine zufriedenen
Gaéste, ohne zufriedene Géste kein zu-
friedener Gastwirt, ohne zufriedenen
Gastwirt keine zufriedene Brauerei«, er-
klarte Dieter Baumann, Wirt des Gast-
hofs, wie es zu dem Bierseminar kam. Im
Vorfeld des 100-jdhrigen Bestehens habe
sich die Gastwirtsfamilie entschlossen,
mit dem langjdhrigen Bierlieferanten aus
Miltenberg einen Abend fiir Stammgdste
Zu organisieren.

Wie Infotainment — eine Mischung aus
Information und Unterhaltung - funktio-
niert, bewies Cornelius Faust, der Dozent
des Bierseminars: Fakten, Geschichte
und Anekdoten rund um das Thema Bier,
begleitet mit den entsprechenden Trunk-
proben. Mit Laptop und Lederhose
brachte der Braumeister den Stammgas-
ten des »Stern« die Bierproduktion na-
her. Zwar diirften viele Fakten, die der
Brdu zu Gerste und Hopfen présentierte,
die Erlduterungen zum Malzereischema,

dem Keimkasten und der Runddarre bald
wieder in Vergessenheit der Giste gera-
ten. Aber wie man ein Bier geschmack-
lich einordnen kann, daran werden sich
wohl die meisten noch lange erinnern
konnen.

Wie im Biologieunterricht erkldrte der
Brauereibesitzer, wie die Zunge aufge-
baut ist, wie man schmeckt und wie man
einordnet. »Ein Bier schmeckt man aber
mit fast allen Sinnen«, sagte Cornelius
Faust. Der Geruch spiele eine ebenso
wichtige Rolle wie die Optik, »und der
Geschmackssinn rundet nur noch ab, was
wir sehen, riechen und fiihlen«, erkldrte
der Fachmann die Grundlagen fiir ange-
hende Biergourmets.

»Riechen Sie, schmecken Sie, genie-
Ren Sie«, hieR deshalb der Trinkspruch,
der den Pils-, Krdusen-, Weizen-
Schwarzviertler- und Doppelbockproben
voranging. Was flir den Biertrinker gilt,
gilt auch fiir den Braumeister: Die Senso-
rik bleibt laut Faust trotz der sich weiter
entwickelnden Technologie das wich-
tigste und zuverldssigste Priifinstrument
fiir die Qualitdt des Bieres.

Eher unterhaltend als informierend
war die iliber 6000 Jahre alte Geschichte
des Bieres und die dazugehorigen Anek-
doten: So erfuhr man beim Bierseminar,
warum die »Ziichtigkeit« bei der Gers-
tenbearbeitung nachlieB. Die Gerste
beinhaltet ein Hormon, das empfangnis-
verhiitend wirkt - so nutzten die Pdrchen

vor 100 Jahren, ohne es zu wissen, die
Vorziige der Bierproduktion. Interessant
auch, warum die Monche mit ihrer Brau-
kunst und dem Bierkonsum bekannt
wurden: Das Wissen konnten sie entwi-
ckeln, weil sie lesen und schreiben konn-
ten. Das Trinken konnten sie, weil sie das
Motto »Flissiges bricht Fasten nicht«
recht eigenwillig auslegten.

So berichtete Faust auch iiber einen
Papst, dem der Bierkonsum deutscher
Monche ein Dorn im Auge war, und der
sich deswegen ein Fass Bier aus einem
Kloster schicken lief. Die damals sehr
lange Transportzeit und die Einwirkung
der Hitze fiihrten dazu, dass das Bier sau-
er wurde, bis es in Rom ankam. »Der
Papst sah es mit Wohlwollen, dass die
deutschen Mdénche sich nur noch mehr
kasteien wollten und deshalb ein so ab-
scheuliches Getrdnk tranken, erkldrte
Faust den Grund dafiir, wie ein Miss-
verstindnis dazu fiihren konnte, dass
den Monchen ihr liebstes Getrdank nicht
verboten wurde.

Nach rund drei Stunden und einem
Bierkenner-Diplom vom Braumeister
endete der Abend mit einer fiir viele doch
neuen Erkenntnis: Wer nicht so gerne
Kaffee trinkt, kann sich zu einem Stiick
Torte ruhig einen Doppelbock genehmi-
gen. So zumindest praktiziert es Brau-
meister Cornelius Faust - und wer méch-
te einem solchen Fachmann schon
widersprechen. Ali Kale



