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Biertester

Comnelius Faust (45)
ist heute und
morgen Juror bei
der Bier-Welt-
meisterschaft in
Chicago, an der
mehr als 600
: Brauereien aus
uber 50 Lindern teilnehmen. 70 bis
80 verschiedene Biere aus aller
Welt testet der Miltenberger Brau-
meister, Brauerei-Inhaber und
Biersommelier beim »World Beer
. Cup« pro Tag. Ob Weizenbock oder
Pale Ale - die Kategorie bleibt fiir
den Juror bis kurz vorm Test ge-
heim. Nur die Sorten, die Faust
selbst eingereicht hat, sind fiir ihn
tabu. mh/Foto: Mathias Himberg

Faust testet in
Chicago Bier wie
ein Weltmeister

Braukunst: Juror beim
»World Cup« in Amerika

MILTENBERG/CHICAGO. Cornelius Faust
trinkt heute und morgen Bier wie ein
Weltmeister: Der Miltenberger Brau-
meister, Brauerei-Inhaber und Bier-
sommelier ist Juror bei der Bierwelt-
meisterschaft in Chicago, zu der mehr
als 600 Brauereien aus iiber 50 Lin-
dern rund 3300 Sorten eingereicht ha-
ben. Der amerikanische Brauerver-
band organisiert den Wettbewerb zum
finften Mal seit 2002. i

70 bis 80 verschiedene Marken aus
aller Welt testet Faust beim »World
Beer Cup« pro Tag. Ob Weizenbock
oder Pale Ale - die Kategorie bleibt fiir
den Juror bis kurz vorm Test geheim.
Nur die Sorten, die der 45-Jahrige selbst
eingereicht hat, sind fiir ihn tabu: Pils,
Hefeweizen, Festbier und Miinchner
Dunkel (Schwarzviertler).

Ein wenig feuchtfréhlich diirfte dlE
Angelegenheit werden, denn Bier muss
man zum richtigen Bewerten mindes-
tens einmal hinunterschlucken — um
zum Beispiel das Gefiihl zu bewerten,
dass die den Mundraum verlassende
Kohlensdure am Gaumen hinterldsst.

Zur Bier-Weltmeisterschaft einge-
laden wurde Faust vom deutsch-ame-
rikanischen Bierjournalisten Horst
Dornbusch und von Dr. Wolfgang
Stempfle, Leiter der Doemens-Aka-
demie Grafelfing, einer Fachschule fiir
Brauwesen und Getrdnketechnik. Man
kennt sich in der Szene - vor allem, seit
Faust sich vor vier Jahren zum Bier-
sommelier hat ausbilden lassen. Auch
bei deutschen und europdischen Wett-
bewerben (»European Beer Star«) war

‘der Miltenberger schon in der Jury.

Getestet werden in Chicago 82 Bier-
kategorien, von belgischem Fruchtbier
iiber englisches Ale bis zu asiatischem
Reisbier. Faust interessiert sich beim
Testen besonders fiir Kélsch, Alt, Wei-
zenbock, Mérzen und Schwarzbier, In-
dian Pale Ale, Fruchtbier und Barley
Wine, so genannten Hopfenwein mit
bis zu 16 Prozent Alkoholgehalt. »Ich
freue mich auf die tolle Vielfalt und den
Kontakt zu Kollegen aus aller Welte,
sagt Faust.

Einmal in Amerika, fahrt der Brau-
meister nach dem Wettbewerb nach
Portsmouth an die Ostkiiste weiter, um
dort mit einem befreundeten Brauer
drei Sorten zu brauen: zwei amerika-
nische Biere und ein Pils nach Mil-
tenberger Art. »Ich bin schon ge-
spannt, wie unser Rezept mit dem
amerikanischen Wasser harmonierte,
sagt Faust. mh

Von Miltenberg nach Chicago: Cornelius Faust
ist heute und morgen Juror bei der Bier-Welt-
meisterschaft. . Archiv-Foto: Mathias Himberg



